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La champignonniére de la TSC Farm a Tay ninh

L’excellent champignon de paille est la principale production de la ferme agricole TSC dont le siege se
trouve dans la commune de An Thanh, province de Tay Ninh. C’ est une zone trés favorable a la
culture Bio en particulier la culture des champignons. Apres 18 mois de travaux, la ferme agricole a
ouvert ses portes, les serres a champignons, les entrepots frigorifiques et les zones de

conditionnement des produits apres - récolte ont été mis en service.

La superficie totale du domaine est de 40.000m2 dont 3.000m2 réservés a la culture des champignons.
Les 37.000m2 restants sont dédiés a la culture de différentes variétés de légumes et de tomates
japonaises qui seront vendues sous emballages. Les champignons entrent dans la composition de
nombreux plats délicieux. En dehors de leur valeur nutritionnelle, les champignons ont également des
effets bénéfiques sur la santé comme renforcer le systeme immunitaire, lutter contre le vieillissement

et réduire les risques des maladies cardiovasculaires, le cancer---.

Les champignons sont d’usage commun pour toutes les ménageres. Il en existe plusieurs variétés, ils
sont vendus partout, dans les marchés comme dans les supermarchés. Les champignons de paille sont
parmi ceux que I'on consomme le plus pour leur caractere inoffensif, pour leur excellent go(t, pour la

facilité de leur préparation--- Les champignons

Bio de TSC se vendent a 130.000 déng le kilo. Ce produit est reconnu étre aux normes du VietGAP et
étre conforme aux normes de sécurité alimentaire. En ciblant I'agriculture Bio, Mr Dwong Van Cudng
— Directeur adjoint du domaine a prévu que TSC fournira 80 tonnes de champignons Bio par an sur le
marché. Selon lui, les matieres premieres et le processus de production des champignons de paille
doivent étre conformes aux normes biologiques et 'utilisation des produits chimiques est exclue. De
plus, toutes les étapes de la culture et de |’ exploitation des champignons sont suivies de prés par des
ingénieurs agronomes. Mr Cudng a ajouté que la température appropriée pour le développement du
produit est de 30 a 32 degrés Celsius, le taux d’humidité du substrat doit se situer entre 65 et 70%,
celuide I'air a 80%, et I’aération est requise. Les ouvriers qui travaillent dans le secteur de la production
doivent porter des vétements de travail, des bottes pour ne pas apporter des germes de maladie dans

les serres.
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Aprés la récolte, les champignons passent par une chaine d’inspection de la qualité, puis conditionnés

et stockés dans des entrepdts frigorifiques avant d’ &tre livrés aux intermédiaires:««-------=-eoeereeee

D’apreés l'article de Tuadn Nhu (Vnexpress.net)

| CORRECTION THEME 1, LV2 (2019)

1- Viéc bat budc nguoi di mots, xe gan may.déi mi bao hiém ciing da giup han ché
thuong

tich nang.

2- Alexander Haf, mét nguei Bire, da néi @ « Nguoi Viét Nam ciling gidng ngudi bac &
diém

ho thich cui néi va thich uéng bia ngon ».

3- Dan nhac Giao hwéng Viet Nam sé& trinh dién cac nhac pham néi tiéng caa Mozart,
Beethoven tai Nha hat Lon Ha Néi.

4- Vy tai nan hém qua, mét chiéc xe buyt bi gay déi lam nhiéu ngudi bi thuong.

5- Tuyét nhan tao dugc phun trwedc mét trung tdm thwong mai & Sai Gon khién nhiéu
nguoi

Viét t6 mo va thich thu.

6- N6i vé cac ké hoach sap tai, chau toi tiét 16 1a chau chuan bi ky hop dong véi Cong ty
S..

7- Ngay 20 thang 12/2017, 6ng Dean Tran, nguwoi My goc Viét da chinh thic tré thanh
thuong

nghj si bang Massachusetts.

8- Mét vu né da xay ra trong 1& hoi phdo hoa vao dém Giang sinh tai thi tran Remedios
(cuba).

9- Nam 2015, toan tinh Lam bong cé hon 23.000 ha tra céc loai.

10- Ong bao chung t6i : « Cac chau hay ngdi xung quanh éng, ong ké chuyén cho

nghel!»
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RAPPORT D’EPREUVE

Un seul candidat a passé cette épreuve.

Le candidat a une assez bonne compréhension du texte de la version, malgré quelques faux sens et
emplois de mots inappropriés. Pour le sujet d’essai : « Les avantages et les inconvénients des jeux en
ligne », le candidat connait bien ce probleme, ses idées sont bonnes, cependant le manque de
vocabulaire I'a un peu freiné dans la présentation de ses idées. Il en est de méme pour I'exercice de

theme. En conclusion, le candidat possede une maitrise tres satisfaisante pour une épreuve de LV2.
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