Lycée qualifiant Ibn Arabi — FES 1CSI - Ahmed Hakim

Groupe :
ACTIVITE 1. OBJECTIES .
Mise en évidence de quelques » Connaitre la notion d’espéce chimique.

especes et/ ou substances

.. » Savoir la ditférence entre espéce et substance chimique.
chimiques dans une pomme.

» Savoir faire une analyse chimique.

Votre mission :

A partir de quelques expériences préliminaires, déterminer certains constituants
chimiques d’une pomme.

I. Recherche de la présence d'eau

Matériel et produits : pomme, eau distillée, sulfate de cuivre anhydre, coupelle, couteau,
spatule.

Expérience préliminaire: Disposer a l'aide d'une spatule du sulfate de cuivre anhydre dans la
coupelle seche. Verser quelques gouttes d'eau distillée sur la poudre.

Schéma de Cexpirience préliminaine : Oboervations : le suljate de caime, anliydre initialement
W (poudne Uanche), o hydrate et devient Uea.
$ Conclusion : cecc condtitue le test spécifigue de la présence de
Sutfate de { ean.
caione anbydre +
de { ean distillée

Dépocer an freu de sulfate de cuime anbiydne | Oboervations : le suljate de cuiue, anliydne inctialement
sn un frea de fomme dant la coupelle décke. | (poudne Ylanche), o hyhnate et devient Ulea.

Seljate de euie ankych Concluséon : le teste de U can eot poiiti, la pomme conticnt
@ o et
faomeoe fe doelfrte de codune

II. Recherche de la présence de sucre (le glucose) :

Matériel et produits : pomme, eau distillée, glucose, saccharose, liqueur de Fehling,
erlenmeyer, plaque chauffante.

Expériences préliminaires :

1. Dissoudre du glucose en poudre dans un erlen contenant de l'eau distillée.

Ajouter la liqueur de Fehling. Chauffer le mélange sur la plaque.

2. Méme expérience en dissolvant du sucre (saccharose) dans un erlen contenant de U'eau
distillée.

Ajouter la liqueur de Fehling. Chauffer le mélange sur la plaque.
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Sctéma de Uexpérience priliminaine 1 : Observations : Apés un chauffage modené, la colution
Ueue et limpide s troalle (apparition d un précipite
nouge brigue).

Schima de ('expencence préliminaine 2 : Observations : Apée un chauffage modené, la solution
Eau diatilide neste Ueue et limpide.

Conclusion ; le test d la liguear de Fetiling eot spécifique foarn le glucose

Déposer dans un erlen contenant de U'eau Observations : Apce un chauffage modené, la dolution

distillée, quelques morceaux de la pomme. 7 limbid ol baniti ‘e Indeihité
Ajouter la liqueur de Fehling. Chauffer le mélange e % ( o wn

sur la plaque. rouge brigue).
Eau distiiiée On ue peut pas savoir le type de sucre evistant dans la
+ govune fomme aniguement far la gout.

+@wﬁ?£“‘ﬁ‘ *pa®

peresrene 10 0

III. Mise en évidence des propriétés acido-basiqgues de la pomme

Matériel et produits : pomme, eau distillée, acide chlorhydrique, soude, bleu de bromothymol
(BBT), 3 tubes a essai.

Expériences préliminaires :Mettre dans 2 tubes a essai 3 mL d’eau distillée. Ajouter a chacun
5 gouttes de BBT, au 1" 1 mL d’acide chlorhydrique (milieu acide) et au second 1 mL de soude
(milieu basique).

Scthema de ('expérience fréliminaine Observations
La solution d 'acide chlortiydnigue se colone en jaune
Eau distillic + EE7 La solution de soude se colone en blew en présence de
+ acide chlankyelrigae + daade z27

Conclusion : Le B.B.7. est an indicatear coloné
> en milien acide : & prend la conlear jaune.
> en milien basigue : & frend la coulear Uea.
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Emmm + EET+
M

Wlettre quelgues petits morceaus, de pomme dans le 5 tube. | Observations :
Aouter de ( ean distillée. Agiten pucs agouten quelgues la solution de colone en jaune en présence de B 7.
La pomme conticnt esf acide.

Lorsga'on godite ane pomme, on le trouve ducrée, macs nanement acide. Expliguer.
- Lacidité de la pomme est masguée par la savear sucrée de la solution.
- Le sens atilisé (le godit) poar nechenchhen les edpices chimigues w'edt fas d'une grande fiabilete.
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